
 

 

 

 

 

 

 

Suppen 
Zu den Suppen reichen wir unser warmes, hausgemachtes Brot. 

1a  Tomatosupa, Tomatensuppe   
2  Yourwarlakia, Fleischklößchensuppe   
3a  Zwiebelsuppe, mit Käse überbacken 

 

Salate 
4  Bauernsalat 

Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Oliven, Peperoni, Schafskäse 
und warmes, hausgemachtes Brot   

4a  Bauernsalat mit Gyros 
Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Oliven, Peperoni, Schafskäse 
und warmes, hausgemachtes Brot   

10  Bunter Salat Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Kopf‐ und 
Krautsalat   

Kalte Vorspeisen 
Zu den Vorspeisen reichen wir unser warmes, hausgemachtes Brot. 

11  Zaziki 
 11a  Zaziki mit Pizzabrot 

12  Taramas, Fischrogensalat 
 

14  Orektiko, ½ Zaziki, ½ Taramas 
 

15  Dolmadaki, gefüllte Weinblätter 
 

16  Feta, Schafskäse 
 

17  Tiri, Schafskäse mit Krautsalat 
 

18  Oliven, schwarz 
 

19  Peperoni 
 

20  Kalte Platte, Zaziki, Taramas, Schafskäse, Tomaten, 
dicken Bohnen, Oliven, Peperoni, Dolmadaki und 
Krautsalat   

Warme Vorspeisen 
21  Saganaki Schafskäse aus der Pfanne 

 
22  Sardellen aus der Pfanne 

 
23  Omelett mit Schafskäse 

 23a  Omelett mit Gyros  
mit grüner Paprika, Zwiebeln und Tomaten 

24  Calamaris aus der Pfanne 
 

24a  Muscheln Matrosenart oder Provencal (nur zur Mu‐
schelsaison)   

24b  Gigantes Dicke Riesenbohnen in würziger Tomatenso‐
ße mit griechischem Schafskäse überbacken   

24c  Gebratene Peperoni mit Knoblauch 
 

 
 

  Für unsere kleinen Gäste 
Zu den Gerichten Nr. 25 bis 30 servieren wir nach Wunsch 

Krautsalat und frittierte Kartoffeln oder Reis 
25  Gyros, vom Grill 

 26  Suvlaki, Fleischspieß 
27  Suzuki, Schweinehack‐Frikadelle 
28  Calamaris, aus der Pfanne 

29  6 Nuggets, mit Pommes 

30  Schweinenackensteaks (gegrillt) 

32  Spaghetti Bolognese 

Alle nachfolgenden Gerichte (33‐74) enthalten 

 
33  Gyros mit Reis, frittierten Kartoffeln und Krautsalat 
34  Gyros mit Zaziki, frittierten Kartoffeln und Krautsalat 
36  Lamm‐Suvlaki‐Gyros, 1 Lammspieß mit Gyros,  

mit Zaziki, frittierten Kartoffeln und Krautsalat
37  Suvlaki 2 Fleischspießchen  

mit Reis, frittierten Kartoffeln und Krautsalat
38  Suvlaki 2 Fleischspießchen  

mit Zaziki, frittierten Kartoffeln und Krautsalat
42  Leber vom Rind mit gebratenen Zwiebeln, 

Reis, frittierten Kartoffeln und Krautsalat
43  Bifteki vom Schweinehack mit Käsefüllung, 

mit Reis, frittierten Kartoffeln und Krautsalat
43a  Bifteki mit Gyros,  

mit Reis, Zaziki, frittierten Kartoffeln und Krautsalat
43b  Bifteki in Metaxasoße in Käse überbacken 

mit Reis, frittierten Kartoffeln und Krautsalat
45  Schnitzel (gegrillt) mit pikanter indischer Soße, Reis, frit‐

tierten Kartoffeln und Krautsalat
47  Leber‐Teller Rinderleber und Gyros 

mit Reis, Zaziki frittierten Kartoffeln und Krautsalat
50  Suvlaki vom Lamm 

2 Lammspieße mit Zaziki, frittierten Kartoffeln, Krautsalat
51  Vassilis Steakplatte 

Lammfilet, Schweinenackensteak, Rumpsteak mit pikanter 
indischer Soße, Reis, frittierten Kartoffeln, Krautsalat

51a  Vassilis‐Gyrosplatte 
Lammfilet, Gyros und Rumpsteak mit pikanter indischer 
Soße, Reis, frittierten Kartoffeln und Krautsalat

52  Rumpsteak 300 g  
Kräftig im Geschmack, saftig gegrillt, mit Kräuterbutter, 
Reis, frittierten Kartoffeln und Krautsalat

53  Filetsteak 300 g 
das Beste vom Besten, das zarteste Stück aus der Rinder‐
lende, völlig fettfrei mit Reis, Kräuterbutter, frittierten Kar‐
toffeln und Krautsalat

54  Pfeffersteak 300 g 
Rumpsteak mit Pfeffersoße, Reis, frittierten Kartoffeln und 
Krautsalat

55  4 Lammkoteletts  
mit Reis, frittierten Kartoffeln und Krautsalat

 

 
57  3 Lammfilet 

sehr zart mit Kräuterbutter, Reis, frittierten Kartoffeln und 
Krautsalat 

60  Olympia‐Platte 
1 Suvlaki, 1 Suzuki, Gyros  
mit Zaziki, Reis, frittierten Kartoffeln und Krautsalat

61  Athen‐Platte 
1 Suvlaki, 1 Leber, Gyros 
mit Zaziki, Reis, frittierten Kartoffeln und Krautsalat

62  Gyros‐Platte 
1 Suvlaki, Gyros  
mit Zaziki, Reis, frittierten Kartoffeln, Krautsalat

69  Super‐Mixed‐Grill‐Platte  
1 Suvlaki, 1 Suzuki, 1 Leber, 1 Schweinenackensteak, Gyros mit 
Zaziki, Reis, frittierten Kartoffeln, Krautsalat

71a  Lamm‐Platte für 1 Person 
2 Lammkoteletts, 2 Lammfilets mit Zaziki, Reis, frittierten Kar‐
toffeln und Krautsalat 

70  Akropolis‐Platte für 2 Personen  
2 Pute, 2 Suvlaki, 2 Suzuki, 2 Schweinenackensteak, Gyros mit 
Reis, frittierten Kartoffeln, Krautsalat, Zaziki

71  Akropolis‐Platte für 4 Personen 
4 Pute, 4 Suvlaki, 4 Suzuki, 4 Schweinenackensteak, Gyros mit 
Reis, frittierten Kartoffeln, Krautsalat und Zaziki

74  Stifado 
Rindfleisch oder Lammfleisch mit Zwiebeln in Tomatensoße, 
dazu reichen wir warmes, hausgemachtes Brot

Alle nachfolgenden Gerichte (77‐89) enthalten 

 
77  Muscheln Matrosenart 

frische Seemuscheln in Weißweinsud mit frischem Gemüse (Nur 
zur Muschelsaison) 

78  Muscheln Provencal 
frische Seemuscheln in Weißweinsud mit Tomatensoße, fri‐
schem Gemüse, pikant gewürzt (Nur zur Muschelsaison)

79  Sardellen in der Pfanne gebraten,  
mit Reis, frittierten Kartoffeln und Krautsalat

81  Calamaris in der Pfanne gebraten, 
mit Zaziki, frittierten Kartoffeln und Krautsalat

82  Calamaris in der Pfanne gebraten, mit Reis, frittierten Kartof‐
feln und Krautsalat dazu indischer Soße oder köstlicher Knob‐
lauchsoße 

84  Xifias, gebratener Schwertfisch mit Reis, frittierten Kartoffeln 
und Krautsalat dazu indischer Soße oder köstlicher Knoblauch‐
soße 

85  6 kleine Garnelen, gegrillt am Spieß mit Reis, frittierten Kar‐
toffel und Krautsalat dazu indischer Soße oder köstlicher Knob‐
lauchsoße 

86  4 große Garnelen, gegrillt am Spieß mit Reis, frittierten Kartoffeln 
und Krautsalat dazu indischer Soße oder köstlicher Knoblauchsoße

87  Fischplatte für 2 Personen  
2 Garnelen, Calamaris, Schwertfisch, Sardellen mit Reis, frittier‐
ten Kartoffeln und Krautsalat mit indischer Soße oder köstlicher 
Knoblauchsoße 

 



 

 

 

 

 

 

 

 
88  Fischplatte für 4 Personen  

4 Garnelen, Calamaris, Schwertfisch, Sardellen 
mit Reis, frittierten Kartoffeln und Krautsalat 
dazu indischer Soße oder köstlicher Knoblauchsoße 

89  Fischplatte für 1 Person  
1 Garnele, Calamaris, Schwertfisch, Sardellen 
mit Reis, frittierten Kartoffeln und Krautsalat 
dazu indischer Soße oder köstlicher Knoblauchsoße 

Alle nachfolgenden Gerichte (40‐427) enthalten 

 
402  Deutsches Rumpsteak 300 g 

mit Speckbohnen, frittierten Kartoffeln und Krautsalat, serviert 
mit indischer Soße 

403  Meyer’s Filetsteak 300 g 
mit Speckbohnen, frittierten Kartoffeln und Krautsalat, serviert 
mit indischer Soße 

 
404  Putenbrustfilet zart und fettarm gegrillt 

mit Kräuterbutter, Reis, frittierten Kartoffeln und Krautsalat 
405  Putenbrustfilet in Pfeffersoße 

mit Reis, frittierten Kartoffeln und Krautsalat 
406  Hähnchenbrustfilet zart und fettarm gegrillt 

mit Kräuterbutter, Reis, frittierten Kartoffeln und Krautsalat 
407  Hähnchenbrustfilet in pikanter indischer Soße 

mit Reis, frittierten Kartoffeln und Krautsalat 
408  Hähnchenbrustfilet in Metaxasoße 

mit Reis, frittierten Kartoffeln und Krautsalat 
 

420  Gyros mit Metaxasoße  
dazu Reis, frittierte Kartoffeln und Krautsalat 

421  Gyros mit Metaxasoße, mit Käse überbacken 
dazu frittierte Kartoffeln und Krautsalat 

422  Lammfilet mit Metaxasoße 
dazu Reis, frittierte Kartoffeln und Krautsalat 

423  Lammfilet mit Metaxasoße 
dazu Broccoli, frittierte Kartoffeln und Krautsalat 

424  Schnitzel mit Metaxasoße (gegrillt)  
dazu Reis, frittierte Kartoffeln und Krautsalat 

425  Hacksteak mit Metaxasoße 
dazu Reis, frittierte Kartoffeln und Krautsalat 

426  Rumpsteak mit Metaxasoße 
dazu Reis, frittierte Kartoffeln und Krautsalat 

427  Gyros‐Metaxa‐Nudeln 
Nudeln in Metaxasoße mit Gyros, Zwiebeln 
und dazu reichen wir warmes Brot 

 
Auf Wunsch servieren wir 

statt Krautsalat auch Tomaten‐Gurkensalat 
oder statt Reis auch Zaziki Aufpreis: 1,50 € 

  Vegetarisch & Vegan*** 
431  Broccoli in Sahnesauce  

mit Käse überbacken, dazu reichen wir unser warmes, 
hausgemachtes Brot

432  Spinat in Sahnesauce 
mit Knoblauch, Zwiebeln und Käse überbacken, dazu 
reichen wir unser warmes, hausgemachtes Brot

433  Green Pizza *** 
Champignons, grüne Paprika, Zwiebeln und Peperoni

435  Gemüsepfanne *** 
Brokkoli, Prinzessbohnen, Tomaten, Paprika, Mais und 
Champignons, dazu reichen wir unser warmes, haus‐
gemachtes Brot

Beilagen 
121  Kartoffeln, frittiert 
122  Reis, mit Gemüse   
123  Pommes Frites 
428  Indische Soße extra 

 429  Knoblauchsoße extra 
430  Metaxasoße extra 

436  Knoblauchbrot 

437  Spinat natur   
438  Brokkoli natur   

Alle Pizzen enthalten 

 
P 1  Margherita mit Tomaten und Käse 
P 2  Nach Art des Hauses 

mit Hack, Schafskäse, Peperoni und Zwiebeln
P 3  Fantasia die bunte Pizza  

mit Salami, Schinken, grüner Paprika, Zwiebel, Schafskäse, 
Thunfisch, Champignons, Peperoni und Tomaten

P 4  Salami mit Salami 
P 5  Proscuitto mit Schinken 
P 6  Milanese mit Schinken und Champignons 
P 7  Tonno mit Thunfisch und Zwiebeln 

P 8  Paesana mit Salami und Champignons 
P 9  Romagnola mit Schinken und Spargel 
P 10  Frutti di Mare mit Muscheln, Thunfisch und Krabben 

P 11  Quattro Stagnioni 
mit Thunfisch, Schinken, Ei und Champignons

P 12  Capricciosa mit Schinken, Salami und Champignons 
P 13  Akropolis mit Gyros, Zwiebeln, Schinken, Schafskäse und 

Salami 
P 14  Vegetaria mit Spargel, Champignons, grüner Paprika, Zwie‐

beln, Schafskäse und Peperoni
P 15  Hawaii mit Schinken und Ananas 
P 16  Broccoli mit Schinken, Salami, Broccoli und Zwiebeln 
P 17  Chicken‐Pizza spezial (mild oder scharf) mit Champig‐

nons, Zwiebeln, Tomaten, grüner Paprika und Schafskäse
Auf Wunsch auch nach eigener Zusammenstellung! 

Pro weitere Zutat: +1,00 € 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

Allergen-Karte 
 

 

Getreideprodukte 
(Glutenhaltig) 

Milch und 
Laktose Lupinen 

 
Fisch Sesamsamen Senf 

 
Krebstiere Nüsse Soja 

 

Schwefeldioxide 
und Sulfite Erdnüsse Weichtiere 

 
Sellerie Eier 

 

Spuren der genannten Allergene können in allen Gerichten nicht 
ausgeschlossen werden. 

 
 

Telefon: 04191 5758 und 04191 954379 
 

Glutenfrei: 
alle Gerichte ohne Brot 

Laktosefrei: 
alle Gerichte ohne Sauce, Zaziki oder Kräuterbutter 

 
Wir wünschen Guten Appetit! 

Stand: Januar 2023
Preisänderungen vorbehalten

 



 
 

Allergenekennzeichnung 
Produkte und Beschreibung 

1 
 

Getreideprodukte 
(Glutenhaltig) 

Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut und daraus hergestellte 
Erzeugnisse (Stärke, Brot, Nudeln, Panaden, Wurstwaren, Desserts etc.). 

2 
 

Fisch Betroffen sind alle Süß- und Salzwasserfischarten, Kaviar, Fischextrakte, 
Würzpasten, Saucen etc.. 

3 
 

Krebstiere 
Garnelen, Hummer, Krebse, Scampi, Shrimps, Langusten und sämtliche 
daraus gewonnenen Erzeugnisse. Asiatische Gewürzmischung oder 
Paste mit Extrakten aus Krebstieren. 

4 
 

Schwefeldioxide 
und Sulfite 

Wie sie in Softdrinks, Bier, Wein, Essig, Trockenfrüchten und bei diversen 
Fleisch-, Fisch- und Gemüseprodukten entstehen oder zugesetzt werden, 
in Konzentrationen von mehr als 10 mg/Kg oder 10 mg/l als insgesamt 
vorhandenes Schwefeldioxid. 

5 
 

Sellerie Knolle sowie Staude. Als Gewürz in Fertiggerichten, in Dressings, 
Ketchup, Saucen. 

6 

 

Milch und 
Laktose 

Butter, Käse, Margarine etc. und Produkte, in denen Milch und/ oder 
Laktose vorkommt. (z.B. Brot-, Backwaren, Wurstwaren, Pürees, Suppen, 
Saucen) 

7 
 

Sesamsamen Sesam! Und zwar egal, ob im Rohzustand, als Öl oder Paste, in Gebäck, 
Marinaden, Dressings, Falafel, Müsli, Hummus. 

8 
 

Nüsse 
Mandeln, Haselnüsse, Walnüsse, Cashewnüsse, Pekannüsse, 
Paranüsse, Pistazien, Macadamia-/Queenslandnüsse sowie sämtliche 
daraus gewonnenen Erzeugnisse. 

9 
 

Erdnüsse 
Alle Erzeugnisse aus Erdnüssen wie Erdnussöl und Erdnussbutter; 
Vorkommen in Gebäck und Kuchen, Desserts, vorfrittierten Produkten wie 
Pommes Frites oder Rösti, Aufstrichen, Füllungen etc. 

10 

 

Eier 
Als Flüssigei, Lecithin oder (Ov) Albumin und so, wie es in Mayonnaise, 
Panaden, Dressings, Kuchen, Suppen, Saucen, Nudeln, Glasuren und 
natürlich generell bei allen Eier-Speisen vorkommt. 

11 

 

Lupinen 
Lupinensamen, Lupinenmehl, Milch, Tofu und Konzentrat, wie es sich in 
Brot- und Backwaren, Nudeln, Gewürzen, Würsten, Aufstrichen oder 
Süßspeisen findet. 

12 
 

Senf 
Betroffen sind hier sowohl Senfkörner als auch Pulver und alle daraus 
gewonnenen Erzeugnisse wie Dressings, Marinaden, Currys, 
Wurstwaren, Aufstriche, Gewürzmischungen etc. 

13 
 

Soja 

Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse, also etwa Miso, 
Sojasauce, Sojaöl, Gebäck, Marinaden, Kaffeeweißer, Suppen, Saucen, 
Dressings. Ausgenommen ist vollständig raffiniertes Sojabohnen-Öl und -
Fett. 

14 
 

Weichtiere 

Schnecken, Tintenfisch, Austern, Muscheln und alle Erzeugnisse, in 
denen Weichtiere oder Spuren von ihnen enthalten sind, also 
Gewürzmischungen, Saucen, asiatische Spezialitäten, Salate oder 
Pasten. 

 


